OSTERIA FORMENTINI

Brera - Milano



ANTIPASTI - STARTERS

%> Gnocco fritto con prosciutto crudo stagionato (13 . 14) 12€
Gnocco fritto with cured prosciutto

w Tagliere di salumi (per 2) (14) 22 €
Selection of local Italian cold cuts

@ Selezione di formaggi (7) 19€
Assortment of fine cheeses

@  Bruschette mozzarella e pomodoro (2 pz) (1.7.14) 7€
Mozzarella & Tomato Bruschetta. Toasted bread topped with mozzarella and
fresh tomatoes (2 pcs)

7 Bruschette burro e alici (2 pz) (1.4.7.14) 8€
Butter & Anchovy Bruschette. Toasted bread with premium butter and salted
anchovies (2 pcs)

2 Vitello tonnato alla piemontese (3.4.9.10.14) 18 €
Piedmontese-style vitello tonnato.

o Caprese di bufala, pesto genovese e pomodorini (7.8) 16 €
Buffalo Caprese. Buffalo mozzarella, genoese pesto, and cherry tomatoes

¢  Carciofo fritto e fonduta di parmigiano (1.3.7) 14 €
Crispy fried artichoke served with Parmesan fondue

# Tartare di manzo classica e tuorlo marinato (4.3.10.14) 18 €
Classic Beef Tartare. Hand-cut beef tartare with marinated egg yolk

£ Tartare di pescespada, menta, capperi € mollicata alla bottarga 19 €

1.4 .14)
Swordfish tartare, mint, capers and savory bottarga crumble

ANTIPASTI - STARTERS



PRIMI - FIRST COURSES

@ Paccheri al pomodoro (1.14) 15€
Paccheri with tomato sauce

+ Risotto alla milanese con ossobuco (7.9.14) 32€
Milanese-style risotto with braised veal shank

e Spaghetto cozze, pomodorini e bottarga (1.4.13.14) 19€
Spaghetti with Mussels, Cherry Tomatoes, and Bottarga

++ Pappardelle alla bolognese (1.7.9.14) 18 €
Pappardelle with traditional Bolognese meat sauce

@ Trofie al pesto (1.7.8.14) 16 €
Trofie with pesto sauce

¢ Pastaalla Norma (1.7.14) 18 €
Pasta alla Norma (Pasta with eggplant, tomato, and salted ricotta)

ZUPPA - soup

¢  Zuppa dizucca e cavolo nero (1.9) 17 €
Pumpkin and Tuscan kale soup

PRIMI - FIRST COURSES



SECONDI - MAIN COURSES

T+ Filetto di manzo alla griglia (7.9.14) 36 €
Grilled beef fillet

£ Polpo arrosto, crema di patate affumicata (13.14) 29€
Roasted octopus with smoked potato cream

= Costata di Vacca grassa da 500gr 35€
accompagnata da patate fritte (1)
T-bone steak (500 gr) with fries

o Fiorentina di Vacca grassa da 1Kg 90 €
accompagnata da patate fritte (1)
Florentine steak (1Kg) with fries

% Guancia di manzo con pure di patate (7.9.14) 28€
Beef cheek with potato puré

" Cotoletta di vitello orecchio di elefante rucola, pomodorini (1.3.7) 34 €
“Elephant Ear” veal cutlet topped with arugula, cherry tomatoes

£ Fritto misto di pesce (13.14) 24 €
Mixed fried seafood

F Pescespada alla griglia con verdure (4.14) 26 €
Grilled swordfish with vegetables

% Tagliata di pollo, insalata di pomodori e scaglie di grana (7.14) 22€
Sliced chicken breast with tomato salad and Grana Padano shavings

F Moscardini in umido con crostone di pane all’'aglio (1.4.13.14) 24 €
Stewed Baby Octopus. Slow-cooked baby octopus with garlic bread crostino

SECONDI - MAIN COURSES



CONTORNI - SIDE DIStS

@ Patate al forno (1.14) 8€
Roasted potatoes

¢  Patate fritte (1.7) 7€
French fries

¢  Catalogna aglio e olio 8€
Sautéed chicory (Catalogna) with garlic and oil

¢ Pure di patate (7) 8€
Mashed potatoes

o Puré di patate al tartufo (7) 12€
Truffle mashed potatoes

¢ Melanzane a funghetto (1) 8€
“Funghetto-style” eggplants (sautéed with tomato and garlic)

@ Verdure alla griglia (melanzane, zucchine, peperoni, funghi, cipollotto) 9€
Grilled vegetables (eggplant, zucchini, bell peppers, mushrooms, spring
onions)

INSALATE - sAlADs

INSALATA DI POLLO, pecorino, acciughe, bacon e crostini al 18 €
burro(1.3.4.7.14.10)

Chicken salad with pecorino cheese, anchovies, bacon, and buttered

croutons

INSALATA DI TONNO, fagiolini, olive verdi, cipollotto, uova e 19€
acciughe (4)

Tuna salad with green beans, green olives, spring onion, eggs, and

anchovies

INSALATA FUNGHI, barbabietola, capperi e carote (1) 17 €

Mushroom & Beetroot Salad with capers and carrots

CONTORNI - SIDE DISIES



PIZZE - pizzas

& FOCACCIA classica (7. 14) 7€
CLASSIC FOCACCIA

W FOCACCIA col crudo (1. 14) 12 €
FOCACCIA topped with cured raw ham

17 MARGHERITA CON BUFALA CAMPANA D.O.P. A CRUDO con pomodoro pelato, 16 €
mozzarella fior di latte di Agerola, bufala D.O.P., basilico, Olio Evo (Nocellara del
Belice) (1.7.14)
Margherita with Fresh Buffalo Mozzarella D.O.P. tomato fillets, Agerola fior di latte
mozzarella, freshly added Buffalo Mozzarella D.O.P., basil, and Extra Virgin Olive Oil (Nocellara
del Belice)

¥ NAPOLI con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, alici, olive, 14 €
origano, basilico, Olio Evo (Nocellara del Belice)
Peeled tomatoes, Agerola fior di latte mozzarella, anchovies, olives, oregano, basil, and Extra
Virgin Olive Oil (Nocellara del Belice).

i

H

MARINARA con pomodoro, aglio, origano, basilico, Olio Evo (Nocellara del Belice) 13€
Tomato, garlic, oregano, basil, and Extra Virgin Olive Oil (Nocellara del Belice)

w7  ISOLA con mozzarella fior di latte di Agerola, bufala D.O.P., pomodorini, rucola, 16 €
Prosciutto crudo di Parma stagionato 24 mesi, scaglie di Parmigiano Reggiano 36
mesi, basilico, Olio Evo (Nocellara del Belice) (1. 7. 14)
With fior di latte mozzarella from Agerola, buffalo mozzarella cheese (P.D.O.), cherry
tomatoes, rocket salad, raw Parma ham aged 24 months, flakes of Parmigiano Reggiano
aged for 36 months, basil, Evo Oil (Nocellara del Belice)

w2 CAPRICCIOSA con pomodoro pelato, mozzarella fior di latte di Agerola, olive 18 €
taggiasche, prosciutto cotto alla brace, funghi, carciofi, basilico, Olio Evo (Nocellara
del Belice) (1.5.7.8.9.12.14)
With tomato, fior di latte mozzarella from Agerola, taggiasca olives, ham cooked over
charcoal, mushrooms, artichokes, basil, Evo Oil (Nocellara del Belice)

@ PROVOLA E FUNGHI con mozzarella fior di latte di Agerola, provola affumicata, 6 €
funghi trifolati, basilico, Olio Evo (Nocellara del Belice) (1. 7)
PROVOLA & MUSHROOM. Agerola fior di latte mozzarella, smoked provola cheese, sautéed
mushrooms, basil, and Extra Virgin Olive Oil (Nocellara del Belice).

2> DIAVOLA con salsa pachino, mozzarella fior di latte di Agerola, ‘nduja, olive 16 €
taggiasche, basilico, Olio Evo (Nocellara del Belice) (1.5.6.7.8.9.10.11.14)
Pachino tomato sauce, Agerola fior di latte mozzarella, ‘nduja (spicy spreadable pork
sausage), Taggiasca olives, basil, and Extra Virgin Olive Oil (Nocellara del Belice)

{7 TONNO E CIPOLLE con mozzarella fior di latte di Agerola, filetti di tonno sott'olio, 18 €
cipolla rossa in agro, polvere di olive, basilico (1. 4.7.14)
TUNA AND ONION: fior di latte mozzarella from Agerola, tuna fillets in oil, pickled red onion,
basil, olive powder

w? SALSICCE E FRIARIELLI con provola affumicata, basilico e Olio Evo (Nocellara del 18 €
Belice) (1.7)
Sausage & Friarielli. Smoked provola cheese, friarielli (Neapolitan broccoli rabe), basil, and
Extra Virgin Olive Oil (Nocellara del Belice).

PIZZE - PIZZAS



BEVANDE - BEVERAGES

Acqua 0,50L (naturale - frizzante) 3€
Acqua di rete microfiltrata potabile e trattata

corrispondente ai requisiti stabiliti dal D.L 31/01, D.L

174/2004 e D.M 25/12.

Water O,50L (natural - sparkling)

Drinkable and treated microfiltered tap water and compliant with
the requirements established by Legislative Decree 31/01, Legislative
Decree 174/2004 and Ministerial Decree 25/12.

CLASSICGHE 5€
Coca-Cola

Coca-Cola zero

Chinotto

Aranciata / Orange Soda

Limonata / Lemonade

Tonica / Tonic water

Birra 0,33 L 7€
Birra Krombacher bionda: Pils, Rossa

Beer 0,33L

Krombacher Blonde Beer: Pils, Red

Caffe 3€
Cappuccino 5€
Coktail 10-15 €
Coperto 35€

servizio incluso, con il nostro pane fatto in casa
Cover charge
service included, with our homemade bread.

MILANO

Via Marco Formentini, 2 - Milano
info@osteriaformentini.it

f

BEVANDE - BEVERAGES




OSTERIA FORMENTINI

Brera - Milano

Carta dei Vini



BOILICINE - SPARKLING WINE

VENETO
Prosecco extra Dry Treviso Doc Stefany

IOMBARDIA

Franciacorta Brut DOCG Le Marchesine

Franciacorta Rosé Le Marchesine

Franciacorta Rosé DOCG (Rosato) Corte Fusia
Franciacorta Dosaggio Zero DOCG Millesimato Corte Fusia

SICILA
Metodo classico di Carricante Brut Planeta

CHAMPAGNE (FRANCIA)

Reserve Brut AOC Furdyna

Champagne Blanc de Blanc Ruinart
Champagne Rosé Ruinart

Champagne Special Cuvée Bollinger
Champagne Brut Grande Anneé 2015 Bollinger
Champagne Grand Cuvée Krug

Champagne Brut Vintage Dom Perignon
Perrier-Jouét Belle Epoque

BOLICINE - SPARKIING WINE

30,00 €

50,00 €
70,00 €
70,00 €
80,00 €

4500 €

90,00 €
200,00 €
230,00 €
170,00 €
480,00 €
310,00 €
310,00 €
290,00 €



VINO BIANCO - WHITE WINE

PIEMONTE
Gavi di Gavi DOCG La Chiara

VENETO
Soave DOC "Il Selese” | Stefanini

TRENTINO ALTO ADIGE

A.A. Muller Thurgau DOC K. Martini & Sohn

A.A. Pinot Bianco DOC “Palladium” K. Martini & Sohn

A.A. Gewutrztraminer DOC “Pure Origin” K. Martini & Sohn

FRIUL!

C.O.F. Chardonnay DOC Petrucco

Ribolla Gialla Venezia Giulia Igt Terre del Faet
C.O.F. Sauvignon DOC Petrucco

TOSCANA

Maremma Toscana Vermentino DOC “Buonvento” (Bio) Montecivoli

Bizzarria Bianco IGT Trebbiano Malvasia
Poggio Torselli IGT Chardonnay Sauvignon Traminer

UMBRIA
Umbria IGT Bramito 2024

VINO BIANCO - WHITE WINE

30,00 €

30,00 €

3500 €
40,00 €
42,00 €

3500 €
40,00 €
3500 €

30,00 €
50,00 €
110,00 €

5500 €



VINO BIANCO - WHITE WINE

MARGHE

Marche Passerina IGP “Tufilla” Simone Capecci

Offida Pecorino DOCG “Ciprea” Simone Capecci

Verdicchio C. Jesi CI. S. DOC “Capovolto” (Bio) La Marca di S. Michele

CAMPANIA

Campania Falanghina IGP Sertura

Greco di Tufo DOCG Sertura

Fiano Cilento DOC “Perella” Viticoltori De Conciliis

CALABRIA
Cird Bianco DOC “Phemina” Brigante

SICILIA

Sicilia Catarratto DOC “Benede” (Bio) A. di Camporeale

Sicilia Grillo DOC “Vigna di Mandranova” (Bio) A. di Camporeale
Etna Bianco DOC “Trainara” (Bio) Generazione Alessandro

Terre Siciliane Insolia IGP “Bellifolli” Valle dell’Acate

SARDEGNA
Vermentino di Sardegna DOC “Tziu Martine” Berritta

VINO BIANCO - WHITE WINE

30,00 €
36,00 €
42,00 €

30,00 €
3500 €
58,00 €

30,00 €

30,00 €
38,00 €
60,00 €
32,00€

38,00 €



VINO ROSSO - RED WINE

PIEMONTE

Dolcetto d'Alba DOC Alberto Ballarin 30,00 €
Barbera d’Alba DOC Alberto Ballarin 3500 €
Barbera d'Alba DOC “Giuli” Alberto Ballarin 60,00 €
Langhe Nebbiolo DOC Alberto Ballarin 40,00 €
Barolo DOCG Alberto Ballarin 80,00 €
Barolo DOCG “Bussia” Alberto Ballarin 130,00 €
Barbaresco DOCG “Ancd” Baldissero 150,00 €
LOMBARDIA

Valtellina Superiore DOCG “Perlegia” Vitanova 50,00 €
O.P. Bonaria Frizzante Doc “Violino” Paravella 30,00 €
VENETO

Valpolicella Classico Doc Manara 30,00€
Valpolicella Ripasso Classico Sup. DOC “Le Morete” Manara 38,00 €
Amarone della Valpolicella Cl. DOCG “Postera” Manara 8500 €

TRENTINO ALTO ADIGE

A.A. Lagrein DOC “Pure Origin” K. Martini & Sohn 35,00 €
A.A Pinot Nero DOC “Palladium” K. Martini & Sohn 48,00 €
FRIUL

Merlot Collio DOC Terre del Faet 48,00 €
C.O.F. Refosco d.p.r. DOC Petrucco 40,00 €
EMIIA ROMAGNA

Lambrusco Grasparossa di C. DOC “SassoStorno” (Bio) Zanasi 30,00 €
TOSCANA

Rosso di Montalcino DOC Col d’ Orcia 45,00 €
Brunello di Montalcino DOCG Pietroso 130,00 €
Bolgheri Rosso DOC “Tegoleto” Serni 45,00 €
Bolgheri DOC Bruciato 2024 55,00 €
Bolgheri Sassicaia DOC 2022 600,00 €
Sangiovese |.G.T. Bizzarria 70,00 €
Chianti Classico DOCG Gran Selezione Badia a Passignano G.S. 2022 80,00 €
Chianti Classico DOCG 45,00 €
Chianti Classico Riserva DOCG 70,00 €
Toscana Rosso Poggio Torselli IGT Merlot cabernet Franc/Sauvignon 170,00 €
Toscana IGT Tignanello Antinori 200,00 €

VINO ROSSO - RED WINE



VINO ROSSO - RED WINE

MARGHE

Colli Pesaresi Sangiovese Riserva DOC “Timoteo” Di Sante 30,00 €
UMBRIA

Sagrantino Montefalco DOCG “Pozzo del Curato” Villa Mongalli 90,00 €
Sagrantino Montefalco DOCG “RC2” 110,00 €
ABRUZZO

Montepulciano d’Abruzzo DOC “AVO” Valle Martello 30,00 €
CAMPANIA

Aglianico Cilento DOC “Donna luna” Viticoltori De Conciliis 4500 €
PUGLA

Salento Negroamaro IGP “Sono” Romaldo Greco 30,00 €
Salento Primitivo IGP “Vive” Romaldo Greco 3500 €
CALABRIA

Cird Rosso Classico Superiore DOC “Etefe” Brigante 3500 €
SICILA

Sicilia Nero D'’Avola DOC “DonnatS” (Bio) A. di Camporeale 30,00 €
Sicilia Syrah DOC “Kaid" (Bio) A. di Camporeale 5500 €
Etna Rosso DOC “Croceferro” (Bio) Generazione Alessandro 60,00 €
Maroccoli Menfi DOC Planeta 5500 €
Sito dell’'lUImo Menfi DOC Planeta 50,00 €
SARDEGNA

Cannonau di Sardegna DOC “Maimone” Cantina del Rimedio 30,00 €

ROSATI - ROSE WINE
Valtenesi Chiaretto DOC (Bio) (Lombardia) Sguardi di Terra 3500 €

Cerasuolo d’Abruzzo DOC “AVO” (Abruzzo) Valle Martello 3000€

VINO ROSSO - VINO ROSE - RED WINE - ROSE WINE



OSTERIA FORMENTINI

Brera - Milano

La selezione speciale



CHAMPAGNE

Champagne AOC “Special Cuvée” Brut — Bollinger
(Pinot Nero, Chardonnay, Meunier)

Champagne AOC “Vintage 2012" - Dom Pérignon
(Pinot Noir, Chardonnay)

Champagne AOC Extra Brut — Gosset
(Pinot Nero, Chardonnay, Meunier)

Champagne AOC Grand Rosé Brut — Gosset
(Chardonnay, Pinot Nero)

Champagne AOC “170éme Edition” — Krug
(Pinot Noir, Meunier, Chardonnay)

Champagne AOC “La Cuvée” - Laurent Perrier
(Chardonnay, Pinot Noir, Meunier)

Champagne AOC “Heritage Brut” - Laurent Perrier
(55% Chardonnay - 45% Pinot Nero)

Champagne AOC Rose - Laurent Perrier
(Pinot Noir)

Champagne AOC “Belle Epoque 2013" — Perrier Jouét
(Chardonnay, Meunier, Pinot Noir)

Champagne AOC “R de Ruinart” Brut — Ruinart
(Pinot Nero 57%, Chardonnay 40% & Pinot Meunier)

Champagne AOC “Saint-Petersbourg” - Veuve Clicquot
(Pinot Noir, Chardonnay, Meunier)

Champagne AOC “Extra brut extra old” — Veuve Clicquot
(Pinot Noir, Chardonnay, Meunier)

Champagne AOC “La Grande Dame 2012" — Veuve Clicquot
(Pinot Noir, Chardonnay)

Champagne AOC “Brut Vintage 2002" 1,5LT - Veuve Clicquot
(Pinot Noir, Chardonnay, Meunier)

CHAMPAGNE

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

170 €

380 €

120 €

170 €

330€

130 €

170 €

190 €

320 €

150 €

120 €

140 €

270 €

290 €



BOLLICINE ITAUIANE - ITAIAN SPARKIING WINE

Franciacorta DOCG “Cuvée Prestige” — Ca’ del Bosco
(79,5 %Chardonnay, 19% Pinot Nero, 1,5% Pinot Bianco)

Franciacorta DOCG “Cuvee Prestige Rosé” — Ca’ del Bosco

(80% Pinot Nero, 20% Chardonnay)

Franciacorta DOCG Rose - Riccafana
(100% Pinot Nero)

VSQ “Bollamatta” — Bibi Graetz
(100% Sangiovese)

Etna DOC “Rosato” - Nicosia
(100% Nerello Mascalese)

VSQ Metodo Classico Brut — Milazzo
(Inzolia, Chardonnay)

VSQ “Vivo" — Milazzo
(Inzolia, Chardonnay)

Salento IGP “Marasco” — L'Archetipo
(100% Moresca)

VSQ M-use No Alcohol - Pizzolato
(Uve bianche autoctone)

BOLLICINE ITAUANE - ITAUAN SPARKIING WINE

LOMBARDIA

LOMBARDIA

LOMBARDIA

TOSCANA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

PUGLIA

VENETO

75 €

85€

60 €

55€

70 €

60 €

60 €

60 €

30€



VINO BIANCO - WHITE WINE

Sudtirol DOC “Doran” 2022 - Andrian
(100% Chardonnay)

Sudtirol DOC “Andrius” 2023 — Andrian
(100% Sauvignon)

Sudtirol DOC “Gewurtztraminer” 2024 - Terlan
(100% Gewdrztraminer)

Sudtirol DOC “Feldmarshall Von Fenner” 2019 - Tiefenbrunner
(100% Muller Thurgau)

Collio DOC “Ronco delle Cime" 2023 — Venica & Venica
(100% Friulano)

Collio DOC “Ronco delle Mele* 2023 - Venica & Venica
(100% Sauvignon Blanc)

Kapja 2019 - Damijan Podversic
(Chardonnay e Malvasia Istrianaq)

Langhe DOC “Rossj Bass” 2021 - Gaja
(100% Chardonnay)

Vino bianco “Montecitorio” 2022 - Vigneti Massa
(100 % Timorasso)

Montecitorio 2022 - Walter Massa
(Timorasso)

Toscana IGT “Vistamare” 2024 — Ca' Marcanda
(60% Vermentino, 40% Viognier)

VINO BIANCO - WHITE WINE

ALTO ADIGE

ALTO DIGE

ALTO ADIGE

ALTO ADIGE

FRIULI V. GIULIA

FRIULI V. GIULIA

FRIULI V. GIULIA

PIEMONTE

PIEMONTE

PIEMONTE

TOSCANA

65€

65€

45 €

75 €

60 €

75 €

95 €

10 €

95 €

85€

70 €



VINO BIANCO - WHITE WINE

Greco di Tufo DOCG “Giallo d'Arles” 2024 — Quintodecimo
(100% Greco di Tufo)

Irpinia DOC “Via del Campo” 2024 — Quintodecimo
(100% Falanghina)

Costa d’Amalfi DOC “Costa d’Amalfi Bianco” 2024 -
Marisa Cuomo
(60% Falanghina, 40% Biancolella)

Costa d’Amalfi DOC “Furore Bianco” 2024 — Marisa Cuomo
(60% Falanghina, 40% Biancolella)

bl

Terre siciliane IGT “Jalé” 2023 — Cusumano
(100% Chardonnay)

Terre siciliane IGT “Salealto” 2021 — Cusumano
(40% Inzolia, 40% Grillo, 20% Zibibbo)

Etna DOC “Vigna di Milo” Superiore 2022 — | Vigneri di Salvo Foti
(100% Carricante)

Terre siciliane IGT “Mareneve” 2022 - Fede Graziani
(Riesling, Gewdurztraminer, Grecanico, Chenin Blanc, Carricante)

Terre siciliane IGT “Passobianco” 2022 — Passopisciaro
(100% Chardonnay)

Terre siciliane IGT “Contrada PC" 2021 — Passopisciaro
(100% Chardonnay)

Etna DOC “Vigna Sant’Andrea” 2017 — Pietradolce
(100% Carricante Pre-Phylloxera)

Menfi DOC “Didacus 2016" — Planeta
(100% Chardonnay)

VINO BIANCO - WHITE WINE

CAMPANIA

CAMPANIA

CAMPANIA

CAMPANIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

75 €

70 €

50 €

60 €

55€

75 €

95 €

100 €

55€

100 €

250 €

190 €



BIANCO RESTO DEL MONDO - INTERNATIONAL WHITE WINES

Chablis AOC “Fourchaume Tler Cru” — Louis Jadot FRANCIA
(100%Chardonnay)

Bourgogne Aligoté AOC 2019 — Domaine Coffinet-Duvernay FRANCIA
(100% Aligoté)

Bourgogne AOC 2021 - Louis Jadot FRANCIA
(100% Chardonnay)
Puligny Montrachet AOC 2021 - Louis Jadot FRANCIA
(100% Chardonnay)
Am Sand 2021 - Aloise Lageder FRANCIA

(Gewdrztraminer)

BIANCO RESTO DEL MONDO - INTERNATIONAL WHITE WINES

100 €

50 €

65€

180 €

75 €



VINI ROSATI - ROSE WINE

Terre Siciliane IGT “Vole” - Feudo Maccari
(100% Nero d’Avola)

Terre Siciliane IGT “Rosematte” 2022 — Le Casematte
(100% Nerello Mascalese)

Etna DOC Rosato “Alta Mora” 2022 — Cusumano
(100% Nerello Mascalese)

Etna DOC Rosato 2023- Graci
(100% Nerello Mascalese)

Sicilia DOC “Rosa D&G Limited Edition” 2022 - Donnafugata
(Nerello Mascalese, Nocera)

Etna DOC “Sul Vulcano Rosé” — Donnafugata
(100% Nerello Mascalese)

Puglia Rosato IGP “Donnadele” 2020 — Alberto Longo
(100% Negroamaro)

Cotes de Provence AOC “Whispering Angels” 2021 -
Chateau d’Esclans
(Grenache, Rolle, Syrah, Cinsault, Tibouren)

Cotes de Provence AOC “Porquerolles Rosé” - Domaine de I'lle
(Grenache, Syrah, Cinsault, Mourveédre, Tibouren)

Cotes de Provence AOC “Porquerolles Rosé” 2020 1.5 LT -

Domaine de I'lle
(Grenache, Syrah, Cinsault, Mourvédre, Tibouren)

VINI ROSATI - RESE WINE

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

PUGLIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

45 €

55€

45 €

60 €

60 €

50 €

40 €

65€

65 €

130 €



ROSSI - RED WINES

Vigneti delle Dolomiti IGT - Foradori
(100% Teroldego)

Vigneti delle Dolomiti IGT “Sgarzon” 2022 - Foradori
(100% Teroldego)

Valtellina Superiore DOCG “Flammante” 2018 — Scerscé
(100% Chiavennasca)

Pavia IGT “Uva Rara” 2022 - Frecciarossa
(100% Bonarda)

Barolo DOCG “Ravera” 2020 - G.D. Vajra
(100% Nebbiolo)

Sicilia DOC “Benuara” 2022 — Cusumano
(50% Syrah, 50% Nero d’Avola)

Etna DOC “Fragore Contrada Montelaguardia” 2019 -
Donnafugata
(100 % Nerello Mascalese)

Vittoria DOC “Bell'assai” 2022 — Donnafugata
(100 % Frappato)

Terre Siciliane IGT “Tancredi Edizione D&G" 2018 — Donnafugata
(Nero d’Avola, Cabernet Sauvignon, Tannat)

Etna DOC 2022- Fede Graziani
(Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio)

Etna DOC “Rosso di Mezzo" 2020- Fede Graziani
(Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Alicante, Francisi)

Etna DOC “Idda” 2021 - Gaja
(100% Nerello Mascalese)

Sicilia DOP “Maria Costanza” 2019 — Milazzo
(100% Nero d’Avola)

Terre siciliane IGT “SP68" 2023 — Occhipinti
(70% Frappato — 30% Nero d’Avola)

ROSSI - RED WINES

ALTO ADIGE

ALTO ADIGE

LOMBARDIA

LOMBARDIA

PIEMONTE

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

50 €

65€

60 €

40 €

120 €

45 €

10 €

50 €

65€

70 €

95 €

60 €

50 €

45 €



ROSSI - RED WINES

Etna DOC 2023 - Pietradolce
(100% Nerello Mascalese)

Etna DOC “Contrada Rampante” 2018 — Pietradolce
(100% Nerello Mascalese)

Etna DOC “Archineri” 2018 - Pietradolce
(100% Nerello Mascalese)

Cerasuolo di Vittoria DOCG “Dorilli” 2022 - Planeta
(70% Nero d’Avola, 30% Frappato)

Menfi DOC Didacus 2020 - Planeta
(100% Cabernet Franc)

Etna Rosso DOC “Elisir” 2021 — Calabretta
(100% Nerello Mascalese)

Sicilia DOP “La Clarissa” 2023 - Rallo
(100% Syrah)

Etna DOC “Contrada Sciaranuova” 2016 - Tenuta Tascante
(100% Nerello Mascalese)

Terre siciliane IGT “Del Core” 2018 — Feudo Montoni
(100% Perricone)

Sicilia DOC “Lagnusa” 2019 - Feudo Montoni
(100% Nero d’Avola)

Sicilia DOC “Lagnusa” 1.5 LT 2009 - Feudo Montoni
(100% Nero d’Avola)

Terre siciliane IGT “Notti Stellate” 2020 - Etnella
(85% Nerello Mascalese, 13% Nerello Cappuccio, 2% Syrah e
Grenache)

Etna DOC “Croceferro” 2020 — Generazione Alessandro
(100% Nerello Mascalese)

VSQ “Terra di Lupi” 2020 — Brigante Lucano
(100% Nerello Mascalese)

Irpinia Aglianico DOC “Aglianico del Re"” 2014 —

Feudi di San Gregorio
(100% Aglianico)

ROSSI - RED WINES

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

SICILIA

BASILICATA

CAMPANIA

50 €

75 €

85€

45 €

150 €

55€

45 €

90 €

60 €

50 €

140 €

70 €

45 €

40 €

50 €



ROSSI - RED WINES

Nero di Sei 2019 - Palmento Costanzo
(Nerello Mascalese e Nerello Cappuccio)

Costa d’Amalfi DOC “Costa d’Amalfi Rosso” 2023 — Marisa
Cuomo
(50% Piedirosso, 50% Aglianico)

Conero Riserva DOCG “Cumaro” 2017 - Umani Ronchi
(100% Montepulciano)

Toscana IGT “Crognolo” 2020 - Tenuta 7 Ponti
(90 % Sangiovese, 10% Merlot)

Toscana IGT “Tignanello” 2020 — Antinori
(85% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon)

Sagrantino di Montefalco DOCG “Chiusa di Pannone” 2016 -
Antonelli
(100% Sagrantino)

Sagrantino di Montefalco DOCG “Molino dell’Attone” 2016 -

Antonelli
(100% Sagrantino)

ROSSI - RED WINES

SICILIA

CAMPANIA

MARCHE

TOSCANA

TOSCANA

UMBRIA

UMBRIA

65€

65€

60 €

55 €

250 €

70 €

95 €



ROSSI RESTO DEL MONDO - INTERNATIONAL RED WINES

Bourgogne AOC 2019 - Nicolas Rossignol
(100% Pinot Nero)

Bourgogne AOC 2021 - Louis Jadot
(100% Pinot Nero)

Vosne-Romanée AOC 2020 - Louis Jadot
(100% Pinot Nero)

Chambolle Musigny AOC 2018 - Domaine Dujac
(100% Pinot Nero)

Morey St-Denis AOC 2018 —- Domaine Dujac
(100% Pinot Nero)

Morey St-Denis AOC “Clos Solon” 2018 — Domaine Fourrier
(100% Pinot Nero)

ROSSI - RED WINES

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA

90 €

70 €

210 €

450 €

450 €

450 €



VINI DA DESSERT - DESSERT WINE

Firriato L'Ecru 500ml — 2022 SICILIA 55€
(Zibibbo)

Marco de Bartoli Vecchio Samperi Perpetuo SICILIA 100 €
(Grillo)

Duca di Salaparuta Liquorvino amarascato Ala SICILIA 45 €
(Nero d’Avola)

VINI DA DESSEERT - DESSERT WINE
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